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L'entreprise Nestlé à Rumilly, en route vers une production durable     Lire 
Sanders Euralis fête ses 10 ans : « Nous fabriquons pour plus de 64 cahiers des charges »    Lire 
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[bookmark: s2]Reprise de l’usine de pizzas Buitoni de Caudry : le leader de la pizza surgelée en Italie en négociation exclusive
Nestlé, maison-mère de l’usine Buitoni de Caudry, estime tenir ses engagements avec le projet de reprise par Italpizza dont le groupe suisse espère qu’il soit finalisé début 2024.
[image: Le 5 avril, les salariés de l’usine Buitoni de Caudry étaient allés crier leur colère jusque sous les fenêtres de Nestlé, leur maison-mère, au siège d’Issy-les-Moulineaux. PHOTO ARCHIVES CHRISTOPHE LEFEBVRE]Le 5 avril, les salariés de l’usine Buitoni de Caudry étaient allés crier leur colère jusque sous les fenêtres de Nestlé, leur maison-mère, au siège d’Issy-les-Moulineaux. PHOTO ARCHIVES CHRISTOPHE LEFEBVRE - VDN [image: Image auteur par défaut]
Par Hélène Harbonnier 
Publié: 13 Novembre 2023 à 17h57 Modifié: 13 Novembre 2023 à 18h07 Temps de lecture: 2 min Partage : 
Nestlé France confirme l’ouverture avec le groupe italien Italpizza de « négociations exclusives pour un projet d’acquisition de l’usine de Caudry » (ex-Buitoni). Le projet devait être « présenté aux partenaires sociaux » lors d’un CSE ce lundi 13 novembre dans l’après-midi. La prudence reste de mise du côté du groupe suisse : « Nous sommes en phase de projet pour le moment », souligne-t-on. « On espère que le projet d’acquisition sera finalisé début 2024. »
La maison-mère de feu l’usine Buitoni estime le projet de reprise par Italpizza conforme aux « engagements » pris au printemps « vis-à-vis des salariés de l’usine de Caudry, fermée depuis le 30 mars dernier, du bassin d’emploi et du site ». Parallèlement au « dialogue social » engagé – qui a abouti à la signature d’un accord avec les partenaires sociaux le 12 juillet – et aux « mesures d’accompagnement » mises en œuvre, « on s’est mobilisés très fortement pour retrouver un repreneur à la fois solide et pérenne. L’équipe s’est beaucoup investie pour trouver un projet qui offre une seconde vie au site de Caudry. »
« Plus de 200 offres à pourvoir en externe » 
En ce qui concerne le devenir des 113 salariés encore en poste au moment de l’annonce de la cessation d’activité, Nestlé ne peut livrer d’état des lieux à ce stade : « Des choses sont encore en cours. » Le groupe précise cependant avoir présenté aux salariés « plus de 200 offres de postes à pourvoir en externe dans un rayon de 50 km, et on a aussi mis en place des actions pour permettre de trouver des opportunités en externe ».
Un autre engagement pris par Nestlé le 30 mars « vis-à-vis du bassin d’emploi » consistait, « en tant qu’employeur de premier ordre dans les Hauts-de-France, à verser une contribution exceptionnelle en appui du fonds de relance mis en place par l’État ». Concrètement, alors que l’État annonçait débloquer 3 millions d’euros pour le « Rebond industriel du Cambrésis », Nestlé promettait de doubler « chaque euro public investi » dans la limite de 5 millions d’euros. Cet engagement sera tenu quoique le moment ne soit pas encore venu, confirme-t-on du côté de Nestlé comme du ministère de l’Industrie.
[bookmark: s3]InVivo devient marque officielle du TOP 14 et de la PRO D2

Paris, le 2 novembre 2023 – InVivo et la Ligue Nationale de Rugby (LNR) sont heureux d’annoncer qu’InVivo devient marque officielle du TOP 14 et de la PRO D2, à compter du prochain weekend de championnat, et ce, jusqu’à l’issue de la saison 2024/2025.

La Coupe du Monde de Rugby a confirmé le succès populaire de ce sport partout sur le territoire, et le retour du feuilleton TOP 14 est l'occasion pour InVivo de devenir un nouveau membre dans la grande famille du rugby en rejoignant le TOP 14 et la PRO D2 en tant que marque officielle.

En devenant marque officielle des deux championnats professionnels de rugby à XV de l'Hexagone, InVivo bénéficiera d'une exposition dans les stades sur toutes les rencontres, tant en saison régulière que sur les phases finales, ainsi que sur le TOP 14 Extra Tour, la tournée événementielle de la LNR à destination du grand public.

René Bouscatel, président de la Ligue Nationale de Rugby (LNR) : « Alors que le rugby continue à se développer auprès de tous les publics, l'arrivée d'InVivo est une excellente nouvelle, confirmant l'attractivité de nos championnats. Nous accueillerons dans les stades avec grand plaisir InVivo, avec qui nous partageons un ancrage territorial fort. »

Thierry Blandinières, directeur général d’InVivo : « Nous avons souhaité nous associer à la LNR dans le prolongement de la Coupe du Monde de Rugby, pour continuer à promouvoir ce sport dont les valeurs font écho à notre propre identité, mais aussi plus largement à celles du monde agricole. En témoigne également notre nouvelle signature : la victoire, ça se cultive. »

À PROPOS D’INVIVO
Le groupe InVivo est l’un des premiers groupes européens agricoles avec un CA de 12 milliards d’euros, dont plus de la moitié réalisée en France, et un effectif de plus de 14 500 salariés, dont près de 11 000 en France. Implanté dans 36 pays, il regroupe 90 sites industriels, dont 63 en France.
Ce pilier de la souveraineté alimentaire intervient sur toute la chaîne de valeur, de la fourche à la fourchette, en étant leader sur chacune de ses quatre grandes activités stratégiques : Négoce international de grains ; Agriculture ; Agroalimentaire (malterie, pôle blé, vin) ; Jardinerie et distribution alimentaire. Un pôle global transverse de solutions innovantes et digitales complète ce dispositif.
Au service de la transition agricole, l’ambition d’InVivo est d'accompagner la transformation de la ferme France et de
soutenir la souveraineté alimentaire européenne.
Pour en savoir plus : www.invivo-group.com – Twitter @InVivoGroup

[bookmark: s4]Création du premier malteur mondial avec la finalisation de l'acquisition de United Malt Group par Malteries Soufflet

•	Finalisation de l'acquisition de 100% de United Malt Group par Malteries Soufflet, financée par InVivo aux côtés des actionnaires minoritaires de Malteries Soufflet - KKR, Bpifrance et le Groupe Crédit Agricole.
•	Création d'une plateforme mondiale réunissant les actifs complémentaires des deux sociétés, tant en termes de présence géographique que de segment d'activité
•	Une capacité de production annuelle qui augmente de 50 % pour atteindre 3,7 millions de tonnes de malt, à travers 41 sites de production dans 20 pays
•	Une nouvelle entité idéalement positionnée pour investir davantage dans des produits et des opérations plus durables, au bénéfice des brasseurs industriels et artisanaux

Paris – 15 novembre 2023 – Malteries Soufflet, deuxième acteur mondial de l’industrie du malt et filiale du groupe InVivo, a annoncé avoir finalisé l’acquisition de 100% de United Malt Group Limited (United Malt), quatrième producteur de malt mondial, pour un montant de 1,5 milliards de dollars australiens suite à l’obtention des autorisations des autorités réglementaires compétentes, de l’approbation des actionnaires de United Malt et de celle de la Cour fédérale d’Australie.
United Malt couvre notamment le secteur de la bière artisanale (craft) grâce à un réseau de distribution de 21 entrepôts et des partenariats internationaux. Sa clientèle diversifiée – en termes de produit, marché final et présence géographique
– comprend des clients de premier plan, dont des brasseurs internationaux, des brasseurs artisanaux, des distillateurs et des entreprises de l’alimentaire.
La complémentarité des profils de Malteries Soufflet et de United Malt leur permettra de capter la croissance du marché mondial du malt et de soutenir les ambitions de croissance de leurs clients, grâce à leur présence mondiale - 41 sites répartis dans 20 pays - sur des marchés clés, en Europe, Amérique du Nord, Amérique latine, Afrique et Asie.
La nouvelle entité est désormais idéalement positionnée pour répondre aux exigences clients de plus en plus spécifiques en termes de qualité du malt (standard et spécial), de réduction de l'empreinte carbone et d'engagements en matière de durabilité. Elle poursuivra le déploiement de son ambitieuse feuille de route en matière de développement durable, soutenue par des capacités R&D accrues et une priorité donnée à l’innovation de pointe. Elle a pour objectif de développer des filières orge-malt durables, locales, bas-carbone, à impacts positifs à travers le monde, et à proposer des produits répondant aux cahiers des charges les plus exigeants et aux spécificités de chacun de ses clients – grands brasseurs, brasseurs artisanaux, distillateurs et producteurs d’ingrédients.
Les partenaires stratégiques d'InVivo dans Malteries Soufflet - KKR, Bpifrance et le Groupe Crédit Agricole - ont apporté un financement de 550 millions d'euros pour l'acquisition de United Malt. Ce financement fait suite à un premier investissement commun de 440 millions d'euros en décembre 2021 pour soutenir l'acquisition de Malteries Soufflet par InVivo, avec pour ambition d'accélérer la croissance et de renforcer sa position de leader mondial.
Thierry Blandinières, président de Malteries Soufflet et directeur général d’InVivo : « Je suis ravi que nous ayons finalisé l’acquisition de United Malt Group, avec nos partenaires stratégiques, KKR, Bpifrance et le Groupe Crédit Agricole. En devenant leader du secteur à l’échelle mondiale nous atteignons notre objectif de faire de l’activité malt un des piliers fondateurs de notre modèle d’affaires. Malteries Soufflet est maintenant en bonne voie pour accélérer sa croissance, renforcer sa présence sur le marché
 
à forte valeur ajoutée de la bière artisanale et construire une plateforme globale à même d’approvisionner les brasseurs, tant artisanaux qu'industriels, et les distillateurs du monde entier. Nous nous réjouissons d’accueillir nos nouveaux collègues de United Malt Group dans la famille Malteries Soufflet et d’écrire ensemble un nouveau chapitre dans l’histoire de la société. »
Goldman Sachs Bank Europe SE et Crédit Agricole CIB sont les conseillers financiers de Malteries Soufflet, Allens, Vivien & Associés, Wilkie Farr & Gallagher et Aramis sont les conseillers juridiques de la société pour les fusions-acquisitions, la finance et l'antitrust, et EY est le conseiller de la société pour les questions fiscales et les transactions.



[bookmark: s5]Comment le groupe Lesaffre est lancé dans la course à la fermentation de précision
Nous avons pu visiter la bio-fonderie installée dans le cœur du campus du groupe Lesaffre, à Marcq-en-Baroeul.
[image: La biofonderie du campus Lesaffre, centre névralgique du service R&D du groupe.]La biofonderie du campus Lesaffre, centre névralgique du service R&D du groupe. [image: Image auteur par défaut]
Par Vincent Depecker 
Publié: 19 Novembre 2023 à 15h00 Temps de lecture: 3 min Partage : 
« Les levures sont de mini-usines biologiques, des cellules eucaryotes qui ont la même complexité que celle de l’humain », explique Diane Doré, secrétaire générale de la Chambre syndicale française de la levure. Ce matin de novembre, la CSFL organise une conférence de presse autour des « supers pouvoirs de la levure », dans les locaux du groupe Lesaffre, à Marcq-en-Barœul. Le lieu ne tient pas au hasard  : le nouveau campus d’exception de cette entreprise de 170 ans d’âge accueille des équipements technologiques dernier cri qui permettent d’explorer toujours plus loin « les potentialités quasi infinies des micro-organismes ».
[image: Des fermenteurs.]Des fermenteurs. 
Beaucoup l’ignore mais la levure ne sert pas seulement à faire gonfler le pain. « Pas de levure, pas de pain. Pas de levure, pas de vin. Pas de levure, pas de bière », voilà comment la CSFL résume l’importance de la levure dans nos vies depuis l’Antiquité. On en trouve aujourd’hui dans des plats industriels, utilisés comme exhausteurs de goût. 
« Il existe de nouvelles pistes d’exploration, continue Mme Doré. Des starts-ups se développent autour de la fermentation de précision en utilisant de la levure, non pas comme agent de panification, mais comme une cellule biologique. En partant des levures, on va produire tout un tas de métabolites, de composés ou d’ingrédients essentiels ». 
[image: lesaffre 2]
Dans le cœur de la biofonderie 
« Certains micro-organismes seraient capables de produire des protéines laitières identiques à celles produites par des vaches. D’autres peuvent créer des acides gras palmitiques, en remplacement de l’huile de Palme », s’enthousiasme Stéphane Lacroix, président de la CSFL et directeur commercial France chez Lesaffre convaincu que « tout un champ d’applications s’ouvre à nous ». On estime que des quintillons (des milliards de trilliards) d’êtres vivants microscopiques se cachent dans la nature et dans le monde. 
[image: Le campus abrite de nombreux laboratoires qui permettent d’expérimenter les levures ou les micro-organismes. PHOTO SÉBASTIEN SIRAUDEAU]Le campus abrite de nombreux laboratoires qui permettent d’expérimenter les levures ou les micro-organismes. PHOTO SÉBASTIEN SIRAUDEAU 
Et Lesaffre dans tout ça  ? Le groupe qui cultive la discrétion aussi bien que les levures nous a permis de pénétrer au sein de sa bio-fonderie (ou fonderie génétique), installée dans le cœur de son Campus. L’outil n’a que quatre équivalents dans le monde et aucun en Europe.
[image: Christine M’Rini-Puel, responsable du service Recherche et développement.]Christine M’Rini-Puel, responsable du service Recherche et développement. 
Là, une centaine de robots, d’instruments de pointe et de scientifiques réalisent les manipulations nécessaires au séquençage génétique, à la création de génome et, in fine, à la sélection de micro-organismes, à la cadence de 10 000 souches par jour. Crucial face à la concurrence. « La R&D chez Lesaffre, c’est 600 personnes dont 200 scientifiques ou techniciens au sens large. Il y a 13 nationalités. Une équipe est aux USA mais le gros des équipes est encore en France », explique le docteur Christine M’Rini Puel, directrice R&D.
La santé humaine et animale en ligne de mire
Ici, les photos sont interdites. Au milieu des laboratoires aseptisés, on découvre un intestin artificiel, utilisé pour des recherches sur la santé humaine ou animale. « On remplit de microbiote humain et on regarde l’impact de ce que nous apportons. Les levures sont très riches en protéines ou en fibres. Dans ce laboratoire, on reproduit tous les effets physiologiques bénéfiques qu’on imagine que nos ingrédients pourraient avoir, et vérifier que ça soit vrai. »
« On dit beaucoup que nous sommes ce que nous mangeons. Nous sommes plutôt ce que les micro-organismes font avec ce que nous mangeons. On étudie les sciences digestives avec des dispositifs médicaux, de la mastication jusqu’à l’évacuation des aliments. Une levure peut être utilisée comme une mini-usine pour fabriquer des molécules nutritionnelles et étudier leur fonctionnalité », explique Nabil Bosco, directeur R&D.
Car après l’avènement des probiotiques, voici l’émergence des post-biotiques (liés à des organismes morts) qui offrent de nouveaux volets d’application, notamment avec les levures. Lesaffre est capable aujourd’hui d’extraire des levures utilisées pour stimuler l’immunité animale ou humaine. L’idée serait même de remplacer certains antibiotiques. « Il y a beaucoup de découvertes actuellement, avec des applications santé très importantes », conclut Diane Doré.
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